[Le menu d' Antan

Le Consomme de boeuf

Du lundi au samedi midi aux vermicelles
*kkkkkkkkk

sauf jours fériés
Le Boeuf gros sel

pommes bouillons
et duo de crudités

*kkkkkkkkk
Le demi Kougelopf glacé
au Marc de Gewurztraminer

Mamie Jeanne
413.00€

Tranche de Foie gras de

Canard mi cuit, salade d'herbes
*kkkkkkkkk

Plat du jour* 12,00€
Menu ['Express du jour® 15,00€

(entrée, plat, dessert)
*voir tableau pour détail du menu

Sorbet Péche de vigne arrosé au crémant d’Alsace
*kkkkkkkkk

Supréme de volaille en viennoise d'herbes,

pomme fondante, champignons de paris
*kkkkkkkkk

Le Petit Baba au Rhum

Tous les vendredis midi et

soir et samedis midi

MENU MAMIE ROSE 27.00€

Soupe crémeuse de carpes 06

*kkkkkkkkk
Carpes frites Mamie Rose .
sauce gribiche, frites, salade verte

*kkkkkkkkk = =

Verrine gourmande facon Forét Noire

(Jusgui, 8 ans)

/  10.00€
= )

U

KNACKS FRITES

|

JUJU LE CLOWN GLACE
1 BOULE DE GLACE

Plat Unique : Carpes frites Mamie Rose sauce gribiche, frites, salade verte 19€

Menuw Bout chaw

DEMI JULIEN BURGER FRITES

M A | N E DE R uFrFFACH

IE_;)RASSERIE JULIEN
La selection des

cocktails de Julien — |e5 Sans
Le rosé piscine 14cl 7,00€ AlCOOl
Lg Spritz rosé piscine - 15cl 9,00€ Indiana (27¢l) 4€50
Sirop de pamplemousse, rosé, cremant d'Alsace , , _
L'apéritif maison 10¢l 8 80¢€ (orangina, sirop grenadine, glacon)
Sirop ou creme du moment, crémant d'Alsace Crodino (17,5cl) 7€00
Apérol spritz 14cl  9,50€ || (Apéritifsans alcool aux notes
Hugo - 14cl 9.50€ || d’agrumes et d’oranges amer , glacons)
Crémant d'Alsace et sureau |
Lillet Schweppes 14cl  9.50€ Les grands thes a b mamiére
cynar sritz 14cl  9.50€ dwn Mocktadd sans aleost
Italicus spritz - 17cl  12.00€ || , o .
Liqueur de bergamote de Calabre, cédrat de Sicile Comme un V rguv Hugo lecd,  4€
Crémant d’Alsace Kagoshima, (Grillé, iodé, boisé)
Spritz limoncello 14cl  12.00€ Thé kuki hajicha, japonais, sirop de sureau bio
Spritz martini blanc 14cl 12.00€
Spritz campari rouge 14cl 12.00€

Les Apcéritifs

Les Typiques

4.95€
9.95€
1.95€

e Kir Alsacien 10cl 5,00€
(Edelzwicker, creme de cassis/Péche/Mdre, Framboise)
e Crémant d’'Alsace 10 c 8,00€
e Pression Fischer 25 ¢l 3,90€
e Pression de saison 25cl 4.50€
e Monaco/ Panaché 25cl 3,90€
* Amer, Cynar, picon 25c 5,00€
Les Traditionnels
e Martini, Suze 6c| 5,00€ Seul ou d qrtager
e Campari, Porto 6¢l 5,00€
e Pastis, Ricard, Pernod 2c| 3,50¢ |Bol Frites au Thym v
* Whisky, Vodka, Gin 4c| 7,00€ |Bol Frites a l'huile de truffe
Vs /d 500€ " | Tarte Flambée ¢ partir de
(choix des tartes flambées et tarifs a l'intérieur de la carte)

Gsundheit und A Guater

PRIX NETS TTC EN € - SERVICE COMPRIS « LA MAISON N’ACCEPTE PAS LES CHEQUES -

PHOTOS NON CONTRACTUELLES




LES ENTREES

Salade Mixte (assortiments de 3 crudités) \HIF 8.00€

Amusette de Hareng parmentiére 13.95€
Salade verte
o
Assiette de crudités de saison \Illn" 14.00€

(assortiment de 6 crudités)

Carpaccio de saumon fumé aux herbes 17.95€
et mousse de raifort

La douzaine d’escargots 17.95€

La tranche de Foie gras de canard, mi cuit, 20.95€
gelée au Gewurztraminer VT

Les Salades

Salade Paysanne 15,00€

(lardons, ceuf poché, noix,croditons) 16.00€
Salade Vigneronne '

(salade de cervelas, emmental, cornichon)
Salade Nigoise 17,95€
Salade verte, haricos verts, pomme de terre, dés de tomates, oeuf dur, oignons
rouges, thon
Salade Ceasar, croustillant de poulet
P 19,95¢€

( croditons, vinaigrette aux anchois, parmesan)
Salade Folle au Foie Gras de Canard, sésame au citron 19,95€

Les accompagnements
Petite salade verte 3.60€

Panior de fuites au thym 3.50€
Panior do fuites o Chuilo do Tueffe  5.00€

Escalope panée de cochon 17,95€
son panier de frites et ses 2 crudités

Boeuf gros sel, son os a moelle, raifort et crudités 19,95€

Faux Filet persillade garni, oignons frits 24,00€
légumes du moment frites a la truffe

Cordon bleu de porc sauce créme et spaetzles 23,00€
(cuisson 25 minutes)

A partager
“La planchette croustillante 18,95€

aux 2 sauces

Assortiment frits
de calamars ,tenders de poulet, oignons,pomme de terre au thym

Suggestions

Tarte Flambée “La Truffée” 19,95€

Fromage blanc, créme, oignons, tapenade a la truffe d'été

Burger Facon Rossini 28€95
Tapenade a la Truffe d'été, steack haché facon bouchere, escalope de
ﬁ foie de canard poelée, roquette
R Punict db Fhites i Chinile 4 Teufe
.'",'#d -

Le "Tarpaccio”, salade verte et frites 31,00€

Steak tartare et carpaccio de boeuf

LES POISSONS
ET LES VEGGIES

Risotto citronné aux girolles W 15,95€
Risotto citronné aux girolles 19,00€
et crevettes snackés
Pavé de saumon roti 23,00€

sur un lit de choucroute, sauce cassolette
au crémant et raifort

L'Alsace

Bibalakass, et Munster fermier r’ 15,95€
Salade verte pomme de terre persillade

Bibalakass et Carpaccio de saumon fumé 18,95€
Salade verte pomme de terre persillade

Choucroute garnie a l'alsacienne (5 garnitures)  22,00€

Bouchée a la reine gourmande, 22,00€

Garniture au choix: Frites, Spaetzles, Tagliatelles

Pour les Carnivores...

Le steak tartare coupé au couteau 25,00€
Carpaccio de Boeuf (¢ volonté),  25,00€ salade verte, frites
salade verte et frites
Le "Tarpaccio”, salade verte et frites 31,00€

(Marinade provencale, parmesan)

Steak tartare et carpaccio de boeuf

PHOTOS NON CONTRACTUELLES

Chicken Burger 13,95€

Croustillant de poulet frit, emmental, cornichon, roquette , sauce bibalakass
Julien Burger 14,50€

fine tranche de coppa,steak haché facon bouchére, emmental,

tomate confite, roquette et sauce burger Wrap Chicken 13,95€
Burger Riviera '/ 14,50€

Croustillant de poulet frit, cornichon,

Légumes confits, fine tranche d'emmental, tapenade d’olive noire, :
emmental,roquette ,sauce bibalakass

roquette et sauce burger

Burger chévre chaud 15,00€
jambon cru, steak haché facon bouchére, chévre, tomate confite, Wrap Julien 14.95€
roquette et sauce burger
fine tranche de coppa,steak haché
Buraer des mers 17.00€ facon bouchére, emmental,
Eg | d 5t fi he d’ | £ ! tomate confite, roquette et sauce
seaiope ae squmor réti, fine tranche d’emmental,tomate confite, légérement épicée
rondelle d'oignon, roquette et sauce béarnaise
Burger Truffé 19,00€ Les w”’a/’@ sent accompagnés
Sauce a la truffe d'été, steak haché fagon bouchére, emmental, de W
tomate confite, roquette et sauce burger
Julien Burger XXL 26,00€
fine tranche de coppa, 2 steak haché fagon bouchere, emmental,
tomate confite, roquette et sauce burger PHOTOS NON CONTRACTUELLES

Suppliment; peun fribes au thym : 0.50€
Suppliment: peun frites & Chuile de Tueffe: 2.00€

Tous les burgers sont accompagnés de frites nature salées

Roesti au boeuf gros sel , sauce au raifort et salade verte 17,95€
Roesti au saumon fumé, bibalakass et salade verte 17,95€
Roesti au jambon cru de pays, ceuf poché, 17,95€ °
champignons des bois et salade verte Les plz TAaS
Poélon de Spaetzles a la creme lardons et oignons 15,95€ dcgpe %
fromage Emmental, salade verte Plnsa Rﬂmana
Pizza Margherita \"f 11,95€

Sauce tomate, mozzarella, pesto , basilic

LES Pﬂms Pizza pomme frite sauce américaine \'lf 12,95€
Sauce Tomate, mozzarella, frites, sauce américaine

Pizza Juju 13,95€
Pizzetta Margherita "Burrata” 13,00€ Sauce tomate, mozzarella , jambon, oignons
Sauce tomate, mozzarella, Pizza Rosette 14,95€
pesto, basilic Sauce tomate, mozzarella, rosette, olives
Pizza 4 fromages 16,50€
Pizzetta "Manzo" 15,00€ Sauce tomate, mozzarella cubetti, chévre, emmental, fourme d Ambert
Sauce Tomate, carpaccio de Pizza Pécheur 16,50€
boeuf,marinade provengale, Sauce tomate, mozzarella, moutarde, saumon fumé, wasabi, roquette
copeaux de parmesan, roquette Pizza Riviera 16,50€
Sauce tomate, mozzarella, parmesan, courgette, tomate, poivron, artichaut
Pizzetta "Truffée" 17,00€ confit, roquette
Fromage blanc, roquette, Pizza Sicilienne 17,00€
condiment & la truffe, Sauce tomate,mozzarella, tomate, rosette, parmesan, pesto basilic,

jombon cru de pays

Les tartes flambeées

Tarte Flambée Nature 11,95€
Fromage blanc, oignons, lardons

Tarte Flambée ail et ciboulette 12,95€
Fromage blanc, ail, ciboulettes, lardons

Tarte Flambée Gratinée 13,50€
Fromage blanc, oignons, lardons, gruyére

Tarte Flambée Munster 14,50€

PHOTOS NON CONTRACTUELLES

Fromage blanc, lardons, oignons, munster

Ingrédient supplémentaire soumis & supplément



